



[image: ][image: ][image: ]
Ministero dell’Istruzione, dell’Università e della Ricerca
Ufficio Scolastico Regionale per la Campania
ISTITUTO  ISTRUZIONE SUPERIORE “E.FERRARI”
Istituto Professionale per i servizi  per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera cod. mecc. SARH02901B
Istituto Professionale  per l’Industria e l’Artigianato cod. mecc. SARI02901V
Istituto Tecnico settore tecnologico  - Agraria, Agroalimentare e Agroindustria  cod. mecc. SATF02901Q
Via Rosa Jemma,301- 84091 BATTIPAGLIA - tel. 0828370560 - fax 0828370651 - C.F.: 91008360652 -  CodiceMecc. SAIS029007
Internet: www.ipsiaferrari.it   -post.cert. SAIS029007@pec.istruzione.it


	
Programma  svolto



	
Anno scolastico:
	
2021/2022



	
Istituto (professionale/tecnico)
	
Indirizzo: SALA

	
Professionale
	
Enogastronomico






	
Classe:
	4 B SALA



	
Disciplina:
	SALA E VENDITA



	
Docente:
	
GIULIANO FRANCESCO




	
Libro di testo:
	ACCADEMIA DI SALA E VENDITA 2.0 (SIMONE PER LA SCUOLA ) DI    MALVASI ANTONIO















Moduli Disciplinari svolti:   


UNITA’ DI APPRENDIMENTO N.1
-	I principali stili di servizio
-	I vantaggi e svantaggi degli stili di servizio

UNITA’ DI APPRENDIMENTO N.2
-	Le varie tipologie di drink
-	I liquori e distillati 
-	L’uso corretto dell’attrezzatura al bar

UNITA’ DI APPRENDIMENTO N.3
-Il catering e banqueting
-I vari tipi di menù
-Organizzazione dei banchetti

UNITA’ DI APPRENDIMENTO N.4
- La vite, l’uva e il vino
- Le fasi della produzione.
- La 164: disciplina delle denominazioni d’origine.
- Le diverse forme delle bottiglie.
-  Le principali forme delle bottiglie.
   -  Il servizio del vino a tavola.
-  La decantazione.
-  La successione dei vini a tavola.
- Le temperature di servizio.


UNITA’ DI APPRENDIMENTO N.5
-La classificazione dei cocktail
- Gli sparkling
-I cocktail aperitivi
-Analcolici

UNITA’ DI APPRENDIMENTO N.6
-	La cucina di sala 
-	Le principali ricette del flambage
-	Lo champagne

UNITA’ DI APPRENDIMENTO N.7
-	La distillazione
-	I distillati
-	I liquori 
-	La birra
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